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  Bedrijfspresentatie



Brouwerij gevestigd in Moen, West-Vlaanderen

Productievolume van 1000HL/jaar

65% zure bieren / 35% niet-zuur

Actief sinds 2004, volgend jaar vieren wij ons jubileum!

Picobrouwerij Alvinne



75% verkoop aan export (vnl. NL, FR, Scandinavie, USA)

Wij produceren meer dan 30 biersoorten

Volwaardige brouwerij - alles in house : 

10 lagertanks voor jong bier en fruitlagering

5 foeders en 100 wijnvaten voor houtrijping

Eigen bottellijn 

Picobrouwerij Alvinne



Erkend in binnen -en buitenland
Top Microbrouwerijen in België (untappd)

=> 10e plek obv 360k ratings



Alvinne  brouwt zure bieren van wereldklasse.
Een constante kwaliteit is hierbij key. Onze bieren worden
dan ook wereldwijd erkend en aangeboden in top bars.

Focus op kwaliteit

In een wereld waarin alles snel moet gaan, geven wij aan
onze bieren de nodige tijd  om hun prachtige aroma’s te
ontwikkelen. Onze oude foeders en de zorgvuldig
geselecteerde wijnvaten spelen hierbij een cruciale rol.�



De Alvinne touch verkrijgen we dankzij onze eigen, unieke
Morpheusgist, afkomstig uit de wilde natuur. Al onze zure
bieren worden met deze gist gebrouwen.

Marc, onze gistfluisteraar, plukte in 2008 een gistcultuur uit
de natuur in Auvergne (Frankrijk) en selecteerde, isoleerde
en cultiveerde met monnikengeduld tot hij de gewenste
eigenschappen bekwam. De gist kreeg de naam
Morpheusgist, en is inmiddels internationaal bekend. Onze
eigen wilde gistcultuur wordt gebruikt om zure bieren te
maken, maar zelfs binnen onze niet-zure bieren speelt hij
een cruciale rol.

Het is een cultuur van 2 biergisten (saccharomyces cerevisae)
en melkzuurbacterieën (Lactobacillus). Om “gewone” bieren
te brouwen kunnen deze laatste dan geïnactiveerd worden.
De Morpheus gist zorgt voor de typische Alvinne touch in
onze bieren. Om met een eigen gist om te gaan heb je 3
ingrediënten nodig volgens Marc: discipline, passie en liefde!

Morpheus gist

Marc, onze gistfluisteraar, plukte in 2008 een gistcultuur uit
de natuur in Auvergne (Frankrijk) en selecteerde, isoleerde
en cultiveerde met monnikengeduld tot hij de gewenste
eigenschappen bekwam. De gist kreeg de naam
Morpheusgist, en is inmiddels internationaal bekend. 





Onze zure fruitbieren bevatten enkel echt fruit! Bij ons geen
siropen of concentraten. Sommige bieren bevatten zeldzame,
unieke bessen die u wellicht nog nooit in bier geproefd hebt.
Daarom zijn producties beperkt of seizoensgebonden.�

Alvinne is het meest gekend om haar eindeloze creativiteit : van
de fruitsoorten die traditioneel aan bier toegevoegd worden
zoals krieken en frambozen, tot de meer gewaagdere
experimenten zoals kweepeer en gerookte ananas. Jaarlijks
plukken we zelfs handmatig onze eigen Sleedoorn of
Schaarbeekse Krieken, elk bier heeft zijn uniek verhaal. 

Puur & Zeldzaam
Onze zure fruitbieren bevatten enkel echt fruit! Bij ons geen
siropen of concentraten. 



Wij zien het hout van een vat als een ingrediënt voor een bier.
Vaten geven complexe smaken vrij van het oorspronkelijke
ingrediënt (meestal wijn) en zorgt ook voor een langzame
zuurstofinbreng in het bier. 

Alvinne is in Europa een pionier op het vlak van houtrijping &
we zijn trots op onze prachtige collectie aan unieke wijnvaten
waarop ons bier traag rijpt. Unieke vaten afkomstig van
Sauterne, Banyuls, maar ook Sherry of Calvados vaten behoren
soms tot ons arsenaal.

We beschikken ook over een foeder park van 5 stuks. Daar zijn
we bijzonder fier over, je vindt het beeld van de foeder dan ook
terug in het logo.

Aged to perfection

Alvinne is in Europa een pionier op het vlak van houtrijping &
we zijn trots op onze prachtige collectie aan unieke wijnvaten
waarop ons bier traag rijpt. 
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Flemish Sour Ale is een benaming die we graag gebruiken omdat de historische officiële bierstijlen
“Vlaams Oud Bruin” of “Vlaams Rood Bruin” de lading niet volledig dekken van onze zure bieren.

Alvinne heeft deze Vlaamse bierstijlen nieuw leven ingeblazen, en werkelijk alle mogelijkheden tot
innovatie benut. We maken gebruik van de eeuwenoude gemengde gistingstechniek, en hebben zowel
bieren die op roestvast stalen tanks rijpen, als op wijnvaten en foeders.

Alvinne Portfolio

Van blond tot bruin, van 4° tot 11° alcohol, met
of zonder fruit, zuur tot gematigd zuur, u vindt
zeker uw goesting! Bieren waren lang geleden
wellicht in veel gevallen zurig van smaak. Aan de
zure smaak kan het zijn dat u eventjes weer moet
wennen, daarom: 

DARE TO GO WILD!

Flemish Sour Ale 

Alvinne heeft deze Vlaamse bierstijlen nieuw leven ingeblazen, en werkelijk alle mogelijkheden tot
innovatie benut. 



Flemish Sour Ales

Berliner Weisse  
Maceratie kriek-munt

Blond 
Flemish Sour Ale

Blond
Flemish Sour Ale

Donker
Flemish Sour Ale

4% 6% 8%  8%

Zoet

Zuur

Bitter

Alc. vol

Type

Wij bieden een vast gamma aan van 4 permanent beschikbare zure bieren. Deze bieren zijn zeer
complementair qua smaak en alcoholpercentage & variëren in zuurtegraad.





Donker
Belgian Quadrupel

12.8%

Blond
Belgian Strong Ale

9%

Belgian Traditional Ales

Blond
Saison

6%

Zoet

Zuur

Bitter

Alc. vol

Type

Naast het zure aanbod brouwen we ook een compleet en toegankelijk assortiment niet-zure, traditionele 
Belgische bieren. Zowel de Saison als Theo worden zelfs met onze Morpheus gist gebrouwen.



Barrel Aged - bieren

Houtgerijpte OmegaWild West                  

Elk jaar leggen we onze basisbieren voor een paar maanden op
verschillende houten vaten. Deze vaten variëren van gerenommeerde
rode wijnvaten tot Moscatel, Sherry, Calvados, you name it! 

Cuvée Sofie

Cuvée Freddy

Cuvée Theo

Cuvée de Mortagne

8%

8%

9%

12.8%

6%

Houtgerijpte Phi

Houtgerijpte Sigma

Houtgerijpte Theo

Houtgerijpte Land van Mortagne



Fruitvarianten
Onze zure fruitbieren bevatten enkel echt fruit! Bij ons geen siropen
of concentraten. Producties zijn vaak beperkt of seizoensgebonden. 

Wild West Kriek-Framboos            

Phi Rabarber

Phi Kweepeer

Cuvée Freddy Bosbes

8%

8%

9%

6%



Onze community
Doorheen de jaren hebben we op een zeer organische
manier een sterke internationale community van
Alvinne lovers opgebouwd

4700 volgers

7300 volgers, 1900 groepsleden

7000 likes, 10e microbrouwerij van België

Beperkte oplage, jaarlijks uitverkocht




