Berliner Kweepeer

Stij
Blonde Sour Ale
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4 % Alc. Vol. FLEMISH SOUR ALES & MORE

Bier type

Berliner Weisse
Smaak ervaring
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Description

Berliner Ryesse gemacereerd op kweepeer

Extra context

De kweepeer werd ons aangereikt door vrienden die het in hun tuin hebben staan. De
kweeperen werden handgesneden en vervolgens bevroeren voor we ze 3 maand aan het
bier toevoegden. Door de kweeperen te bevriezen breken de cellen zodat de smaken
sneller aan het bier worden toegevoegd. Door deze methode kunnen we de
maceratieperiode met 2 tot 3 maanden inkorten.



